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Qube Hotel in Heidelberg

Besthewertung fiir das Qube Restaurant
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Ob exzellentes Restaurant oder De-
sign Hotel, im Qube Hotel Heidel-
berg in zentraler Lage mitten in der
schonen Stadt am Neckar wird der
Gast mit exzellentem Service und
einer personlichen Atmosphire
verwohnt.

Den Betreibern ist es gelungen,
eine gute Mischung aus Gemiit-
lichkeit und Wohlfithlatmosphire
zu schaffen. Ein Knaller ist sicher-
lich die Dachterrasse, die ab die-
ser Saison gastronomisch genutzt
werden kann. Hier kann man nach
vorheriger Reservierung im Freien
dinieren und den herrlichen Blick
genieflen.

Im Juli 2009 hat das 4-Sterne Haus
,Qube Hotel“ im Zentrum der

Stadt eroffnet. Das Hotel verfiigt
iiber 44 Zimmer und einen groflen
Gastronomiebereich, unterteilt in
Restaurant, Bar und Lounge mit
200 Innen- und Auflenplitzen.

Das Qube Hotel wird einem ho-
hen Qualititsanspruch gerecht.
Hochwertige Materialien wurden
fiir den Innen- und AufSenbereich
ausgewihlt. Neben einer Natur-
steinfassade ist das Qube Hotel un-
ter anderem mit Parkettbéden und
Natursteinbadern mit Tageslicht
ausgestattet. Alle Zimmer verfi-
gen iiber Flachbild-Satelliten-TV,
Minibar, Klimaanlage, teilweise
Balkon, Bidet und Badewanne. Ein
Roomservice wird natiirlich auch
angeboten.

In der obersten Etage ist ein hoch-
wertiger, komplett ausgestatteter

Tagungsraum vorhanden, der fiir §

Meetings, Konferenzen und Emp-
fiange, besonders in Verbindung mit
der Dachterrasse, genutzt werden
kann. Der Raum verfiigt iiber einen
Balkon und eine direkte Anbin-
dung an die wunderschéne Dach-
terrasse. Von hier aus hat man einen
malerischen Ausblick auf die Stadt,
das weltberiithmte Heidelberger
Schloss und den Neckar.

Ob Geschiftsessen, Feier oder ein-
fach nur richtig gut Essen - im Re-
staurant, im Bistrobereich, an der
Bar oder in der gemiitlichen Loun-
ge lasst man sich von Spitzenkoch
Robert Deyhle und seinem Team
kulinarisch verwohnen.

Robert Deyhle war zuletzt Kiichen-
chef im legendiren ,Schumann’s”
am Hofgarten in Miinchen, aus-
gezeichnet vom Schlemmer-Atlas

 fiir besondere Leistungen. Er steht

fiir eine ideenreiche, regionale und
internationale Kiiche, die groflen

&8 Wert auf Frische und Natiirlichkeit

legt.
Sein Konzept scheint einfach. Beste

distanziert und iiberheblich.

Und das kommt gut an! Der Gas-
tro-Guide “Espresso” des Regio-
nal-Magazins “Meier” bewertet
das Qube Restaurant mit 14 von
15 moglichen Punkten. Damit ist
das Qube neben einem weiteren
Restaurant das bestbewertete Hei-
delberger Stadtrestaurant. Ein Jahr
lang schlemmen sich 40 Espresso-

Zutaten frisch und auf den Punkt Journalisten anonym durch die Re-

genau zubereitet. Kochen fiir den
miindigen Gast, hochwertig aber
unaufgeregt und fair kalkuliert.
Mit einem Service, der lieber pro-
fessionell und freundlich ist, statt

gion. Unter Ihnen befinden sich Ex-
perten wie Gourmet-Spezialisten,
Fachleute aus der Gastronomie und
Weinjournalisten.

Bereits Anfang 2010 wurde das

Qube Restaurant von ,Slow Food“
Deutschland zum Fordermitglied
ernannt. Slow Food, eine interna-
tionale Vereinigung von bewussten
Genieflern, empfiehlt in seinem
Genussfithrer unter der Rubrik “wo
wir gerne essen” das Qube Restau-
rant als eines von lediglich drei Re-
staurants in Heidelberg.

Gast im Qube zu sein bedeutet fiir
uns: Wohlfithlen und Genieflen!!!

Qube-Hotel und Qube-Restaurant,
Bergheimer Strafle 73
69115 Heidelberg
Tel.: 06221 - 18799-0

* www.qube-hotel-heidelberg.de



