HEIODELBERG

Roomservice

Zuziglich Roomservice-Gebiihr von EUR 4,00 pro Bestellung
Additionally roomservice fee of EUR 4,00 per order
18.00 Uhr bis 22.00 Uhr / 6.00 p.m. to 10.00 p.m.

Montag bis Samstag / Monday to Saturday

Apéro / apéro

Brotvariation 2,9
Bio-Olivendl / Fleur de Sel / pro Person

Bread selection

Kleiner Sauerteig Brotlaib 9,9
2-4 Personen / Bio-Olivendl / Fleur de Sel / zwei Dips

Small loaf of bread

Hihnerleber Créme bralée 8,9

Portwein / Preiselbeere / Brioche
Chicken liver créme brilée

Crispy Gemiisesticks auf Hummus - vegan 8,9
6 Stuck / Rote Bete-Brokkoli / Karotte-Orange / Mais / Aioli
crispy vegetable sticks on hummus - vegan

Kleiner Aperitif 11,9
Oliven / Parmesan / Schwarzwalder Landjager
Small aperitif with olives, parmesan & sausage

Gebratene Rotgarnelen 14,9
5 Stk. ohne Schale / Knoblauchtbutter / Tomate / Rostbrot
Fried prawns

Vorspeisen / starters

Grinzeug 12,9
Blattsalat / Rohkost / GemUsechips / Rote Bete Dressing

Lettuce / crudités / vegetable chips / beetroot dressing

.. mit gebratenem Ziegenkase zzgl. 59
.. With fried goat cheese add.
.. mit Feta & Gemiusesticks zzgl. 6,9
.. With feta cheese & vegetable sticks add.
... mit gebratenen Rotgarnelen (4-5stk) zzgl. 10,9
.. With fried prawns (4-5pcs.) add.
.. mit gebratenen Rinderstreifen (130g) zzgl. 15,9

.. With fried stripes of beef (130g) add.



HEIDELBERG

Roomservice

Zuziglich Roomservice-Gebiihr von EUR 4,00 pro Bestellung
Additionally roomservice fee of EUR 4,00 per order

18.00 Uhr bis 22.00 Uhr / 6.00 p.m. to 10.00 p.m.

Montag bis Samstag / Monday to Saturday

RQube Schnitte mit Burratina
Focaccia / Tomate / Zwiebel / Rucola / Alter Balsamico
Qube slice with burratina

Interpretation vom Vitello Tonnato
Kalbstafelspitz / Raucherforelle / Kaviar / Wachtelei / Radieschen
Interpretation of vitello tonnato

Gebeizte Lachsforelle mit Ingwer & Chili
Gukre / Kokos / Mango / gepickeltes Gemuse / Krauter
Marinated salmon trout with ginger & chili

Tapasvariation
Suppe / Qube Schnitte / Lachsforelle / Interpretation vom Vitello

Suppe / soup

Tom Yam Gung

Wildgarnele / Pilze / Frahlingslauch / Chili / Koriander
Wild prawns / mushrooms / spring onion / chili / cilantro

Fisch, Vegetarisch & Vegan / fish, vegetarian & vegan

Qube Bowl mit Feldsalat

Egerlinge / Kirbis / Rote Bete / Kartoffel / griine Bohnen / Sprossen
Qube Bow! with lambs lettuce

Mushrooms / pumpkin / beetroot / potato / beans / sprouts

Ludwigs Maronenpasta mit sechwarzem Triiffel
Pilze / Kohl / Mangold / Frihlingslauch / Nusse
Chestnutpasta with black truffle

Mushrooms / cabbage / mangel / spring onion / nuts

Acquerello Risotto mit Hokkaido-Kiirbis
Orangen-Gremolata / Kirbiskerne & Ol / Parmesan / Créme fraiche
Acquerello Risotto with pumpkin

Orange Gremolata / pumpkinseeds & oil / parmesan / créme fraiche
... mit gebratenem Lachssteak

...with fried steak of salmon

15,9

17,9

17,9

22,9

12,9

24,9

26,9

24,9

29,9



HEIODELBERG

Roomservice

Zuziglich Roomservice-Gebiihr von EUR 4,00 pro Bestellung
Additionally roomservice fee of EUR 4,00 per order

18.00 Uhr bis 22.00 Uhr / 6.00 p.m. to 10.00 p.m.

Montag bis Samstag / Monday to Saturday

Waller aus dem Wurzelsud mit Kartoffelstroh
Berglinsen / Rote Bete / Alter Balsamico / Meerrettich
Sheetfish with lentils and beetroot

lentils / beetroot / old balsamic vinegar / horseradish

Kurz gebratenes Thunfischsteak

180g / innen roh / Sesamkruste / Rettich-Gurken-Salat / Teriyakisauce
Short fried tuna steak

Raw inside / sesame crust / raddish / cucumber / teriyaki sauce

Fleisch / meat

Backhend| mit Kiirbiskernpanade

Pollo Fino / Kartoffelsalat / Feldsalat / Rote Bete Remoulade
Deep fried chicken with pumpkin breading

Pollo Fino / potato salad / lambs lettuce / beetroot remoulade

Getriaffelte Maishahnchenbrust

Acquerello Risotto / Hokkaido-Klrbis / Romanesco / Madeira-Jus
Truffled Corn-fed chicken breast

Acquerello Risotto / pumpkin / romanesco / madeira-Jus

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Kartoffel / Gurke / Preiselbeeren / Zitrone
Wiener Schnitzel ( saddle of veal )

Potato / cucumber / cranberry / lemon

Geschmorte Iberico Schweinebackchen
Berglinsen / Wurzelgemuse / Rote Bete / Meerrettich
Braised pork cheeks

Lentils / root vegetables / beetroot / horseraddish

Zwiebelrostbraten vom Rinderrticken

220g / Sellerie / grine Bohnen / Kartoffeln / Dijonsenf-Sauce
Beefsteak with onions

220g / cellery / beans / potatoes / dijon mustard sauce

27,9

36,9

26,9

28,9

28,0

33,9

38,9



HEIDELBERG

Roomservice

Zuziglich Roomservice-Gebiihr von EUR 4,00 pro Bestellung
Additionally roomservice fee of EUR 4,00 per order

18.00 Uhr bis 22.00 Uhr / 6.00 p.m. to 10.00 p.m.

Montag bis Samstag / Monday to Saturday

Sauerbraten vom Hirschriicken 429
kurz gebraten / Maronen-Triffel-Pasta / Kohlgemuse / Portweinjus

Sauerbraten of venison

short fried / chestnut truffle pasta / cabbage / portwine jus

Dessert & Kase

Veganer Kokos-Milchreis 10,9
Zwetschgenrdster / Apfelsorbet / Kokoschips

Vegan coconut rice pudding

plum / apple sorbet / coconutchips

Gebackenes Mohnkiichlein 11,9
Cassis Feigen / Orangenragout / Salzkaramelleis

Baked poppy seed cake

Cassis figs / orangeragout / salted caramel ice cream

Schokoladentriffel 12,9
weil & dunkel / Ananas / Granatapfelsorbet

Chocolate truffle

White & dark / pineapple / pomegranate sorbet

Franzidsische Kasevariation 16,9
Feigensenf / Trauben / Friichtebrot

French cheese selection

Fig mustard / grapes / fruit bread



