
Rhabarber-Holunder Spritz 11,2

Limoncello Spritz 11,2

Pinkante Suppe von roten Linsen 9,9

mit schwarzem Sesam

Dreierlei Baba Ganoush 12,9

orientalische Auberginencreme mit Granatapfel & Ziegenkäse

Kichererbsen-Gemüse Pfanne 22,9

getrocknete Früchte, Mandeln & Ziegenkäse

Gegrillte vegane Kebap Spieße 26,9

Geschmortes Rindfleisch 27,9

Papilotte vom Lachs 28,9

Basboussa 10,9

Höhenflug Barrique Chardonnay 2022 0,1 7,7

Weingut Hensel, Bad Dürkheim, Pfalz 0,2 13,2

Helle gold-gelbe Farbe. Duft von Barriquearomen wie Toast, 0,75 49,0

Karamell und Vanille geprägt. Fruchtige Noten von

Honigmelone und Ananas.

Valpolicella Ripasso Superiore DOC Falezze 2018 0,1 8,7

Falezze Di Luca Anselmi, Mezzane di Sotto, Venetien 0,2 16,9

Vollmundig, samtig und anhaltend. Im Mund spürt man eine 0,75 69,0

ausgezeichnete Balance zwischen Tanninen und Mineralität.

Empfehlungen von der Signature Bar

Rhabarber-Holunder Likör, Rhabarber Saft, Zitrone & Prosecco

Limoncello, Yuzu, Zitrone, Prosecco & Soda

Blattspinat & orientalischem Cous Cous

mit Datteln & Mandeln auf pikanter Gemüse-Kichererbsen Pfanne

Empfehlungen aus dem Weinkeller

Empfehlungen aus der Küche

mit Feigensalat & Orangensorbet

mit orientalischen Gewürzen, Blattspinat & würzigem Cous Cous


