Amuse bouche zum Aperitif
Kichererbsenplatzchen mit Avocado und schwarzem Knoblauch

Variation vom Saibling
Tatar, Kaviar Kartoffelstampf, Gurke, Espuma, geratichert

Orientalische Tomaten-Orangen-Suppe mit salzigem Mandelgeback und Ziegenfrischkase

Krustentierrisotto mit griinem Spargel an Safranschaum
Argentinischer Rotgarnele, Oktopus und Jacobsmuschel

Beerenstarkes Ginsorbet
Brombeere, Hibiskus, Wacholder

Zweierlei vom Australischen Rind auf Blumenkohlpiree
mit geflllter Minipaprika und Triffel-Hollandaise

Carrotcake reconstructed
Karotte, Schokolade, Haselnuss, Sauerrahm, Kréuter

5- Gang
120,00 €

Franzosische Rohmilchkase
mit Trauben, Walnissen und Feigensenf vom Biiffet
(nach Wunsch @ 9,50 € pro Person)

Vegimenii

Amuse bouche zum Aperitif
Kichererbsenplatzchen mit Avocado und schwarzem Knoblauch

Im Tempurateig gebackenes Gemiuise auf Kiirbispliree mit Wasabischaum und Limettenkaviar
Orientalische Tomaten-Orangen-Suppe mit salzigem Mandelgebéack und Ziegenfrischkase
Steinpilzrisotto mit griinem Spargel und Triffel-Hollandaise

Beerenstarkes Ginsorbet
Brombeere, Hibiskus, Wacholder

Gefllltes Minigemise auf Blumenkohlpliree mit Safranschaum und Papadam

Carrotcake reconstructed
Karotte, Schokolade, Haselnuss, Sauerrahm, Kréduter

5- Gang
120,00 €

Franzosische Rohmilchkase
mit Trauben, Walnissen und Feigensenf vom Biiffet
(nach Wunsch a 9,50 € pro Person)



